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CAIET DE SARCINI 

Privind furnizare pachet alimentar pentru Programul National ,, Masă sănătoasă"  de 

acordare a unui suport alimentar pentru preșcolarii și elevii GRADINITEI CU PROGRAM 

NORMAL SUGAG, MARTINIE, SCOLII PRIMARE MARTINIE SI SCOLII 

GIMNAZIALE SUGAG, COMUNA SUGAG, JUDETUL ALBA 

1 APRILIE-19 IUNIE 2026 

 
 

DETALIEREA SPECIFICAȚIILOR TEHNICE CERINȚE MINIME OBLIGATORII 

 

CAPITOLUL I. - INFORMAȚII GENERALE 

Prezentul Caiet de sarcini face parte integrantă din Documentaţia de atribuire și constituie 

ansamblul cerințelor pe baza cărora ofertantul participant la procedură își va elabora oferta să, în 

vederea atribuirii contractului de achiziții publice având ca obiect furnizarea pachetului alimentar în 

cadrul: Programul National ,, Masă sănătoasă"de acordare a unui suport alimentar pentru 

preșcolarii și elevii din structura Școlii Gimnaziale Sugag, județul Alba. 

Având în vedere prevederile H.G. nr. 1171/20025 privind Instituirea Programului National  

,, Masă sănătoasă", prevederile HG nr 3352/70/2025 pentru aprobarea Listei unitatilor de 

invatamant preuniversitar de stat, incluse in Programul national ,,Masa Sănătoasa,, a prevederilor 

Hotararii Consiliului Local nr 32/2024, privind aprobarea tipului de suport alimentar necesar 

implementarii programului pilot in cadrul Școlilor Gimnaziale Sugag, desfășurarea procedurii de 

achiziție se efectuează potrivit legislației în vigoare: Legea 98/2016 privind achizițiile publice, HG 

395/2016, Legea nr 101/2016, astfel că procedura de atribuire a contractului este Procedura 

simplificată proprie. 

d) și mai mare decât pragul prevăzut la art. 7 alin. (5) din Lege, respectiv intervalul de la 270.120 

lei CAPITOLUL II - CONDIȚII ŞI CERINȚE GENERALE 

 

  2.1. Descrierea serviciului de catering- CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli. 

Prestatorul trebuie să asigure zilnic pregătirea, prepararea și livrarea hranei pentru un număr 

de 287 beneficiari ai sistemului de învățământ din structura GRADINITEI CU PROGRAM 

NORMAL SUGAG SI MARTINIE, SCOLII PRIMARE MARTINIE SI SCOLII GIMNAZIALE 

SUGAG, COMUNA SUGAG, JUDETUL ALBA, în cantitățile și conținutul caloric stabilit prin 

normele de hrană prevăzute de legislația în vigoare, conform Ordinului Ministrului Sanatatii 

nr.1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate preșcolarilor și școlarilor și a 

principiilor care stau la baza unei alimentaţii sănătoase pentru copii şi adolescenti și a altor 

reglementări privind sănătatea publică ce fac obiectul serviciilor. 

 

Atribuirea contractului se va face cu respectarea cuantumului alocației zilnice de hrană ce 

va fi stabilit prin contractul de servicii catering dar nu mai mult de 16,5 lei cu TVA inclus. Sumele 

ofertate vor include o defalcare a costurilor, per porție, pe următoarele categorii: 

- materie primă/produse alimentare (minim40%); 

- preparare 

- transport. 

În cadrul procesului de selecție vor fi preferate și considerate că îndeplinesc criteriul 

privind cel mai bun raport calitate-pret acele oferte care aloca cel puțin 40% din suma 

disponibilă per beneficiar pentru achiziția materiei prime. 

Porțiile vor fi pregătite și preparate de către ofertant în cantitățile și conținutul caloric stabilit 

prin normele de hrană prevăzute de legislația în vigoare și a principiilor care stau la baza unei 

alimentații sănătoase și vor respecta cerințele prevăzute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al 

Parlamentului European şi al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor 

cu privire la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 şi (CE) nr. 

1.925/2006 ale Parlamentului European şi ale Consiliului şi de abrogare a Directivei 87/250/CEE a 
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Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 

2000/13/CE a Parlamentului European şi a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE şi 2008/5/CE ale 

Comisiei şi a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei. 

 

Livrările meniurilor de tip pachet alimentar, vor avea loc astfel: 

1. Raportat la numărul de beneficiar/zi/an datorită calendarului școlar 2025-2026, 

acesta are următoarele particularități: 

Caracteristici Cantități 

Preț/porție (lei fără TVA) 14,85 

Număr maxim porții 13,791 

Număr zile activitate didactică 49 

Total valoare maximă estimată contract (lei fără TVA) 207.796,35 

 

2. Structurat pe module de învățământ, structura anului școlar 2025-2026, este 

următoarea: 

- Aprilie - 15 zile 

- Mai  – 20 zile; 

- Iunie  – 14 zile; 

 

Total zile de cursuri = 49 zile 

 

3. Structurat pe nivelul de vârstă, situația se prezintă astfel: 

3 - 6 ani =70 preșcolari; 

7-14 ani = 214 elevi; 

 

Total = 284 beneficiari pachet alimentar. 

 

Ofertantul va preciza în oferta financiară numărul de porții livrate gratuit, respectiv câte o 

porție pentru fiecare zi, ce se va constitui zilnic, pentru o perioadă de 48 ore de la livrare, drept 

probă de mâncare. 

Ofertantul are obligația de a livra hrana după cum urmează: 

- ora 11:30 GRADINITA CU PROGRAM NORMAL SUGAG – punct de lucru Șugag 

- ora 11:30 GRADINITA CU PROGRAM NORMAL SUGAG – punct de lucru Dobra 

- ora 11:30 GRADINITA CU PROGRAM NORMAL MARTINIE,  

- ora 11:30 SCOALA PRIMARA MARTINIE  

- ora 11:30 SCOALA GIMNAZIALA SUGAG, 

-  

Notă: Beneficiarul își rezerva dreptul de a modifica orarul de servire a hranei, cu obligația 

de a anunța prestatorul cu 48 de ore înainte de data de livrare. 

Acest program va putea fi modificat și adaptat, în mod corespunzător, în funcție de 

necesitățile și la cerința motivată a beneficiarului. Programul va fi anunţat în scris la începutul 

activității și, ori de câte ori el va suferi modificări, pe parcursul derulării contractului. 

Comanda pentru numărul de porţii ce vor trebui preparate şi servite beneficiarilor se va 

transmite prestatorului, zilnic, până la orele 09:00; va conține numărul de porţii pentru fiecare regim 

alimentar (normal/dieta medicală), în cazul în care acesta se impune, pentru preșcolarii și elevii din 

structura Școlii Gimnaziale Sugag, judetul Alba. 

În funcție de modificările intervenite în frecvenţa persoanelor beneficiare ale serviciului de 

catering, autoritatea contractantă își rezervă dreptul de a suplimenta sau diminua numărul de porţii, 

fără modificarea prețului unitar și fără vreo notificare prealabilă, ci numai prin precizările cu privire 

la numărul de beneficiari cuprinse în comanda lansată către prestator. 

Livrările vor putea începe odată cu încheierea contractului conform comunicărilor primite de 

la beneficiar, conform cu prevederile caietului de sarcini, anexă la contract. 
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2.2. Particularităţi ale meniurilor solicitate de autoritatea contractantă, beneficiară a 

serviciului de catering: 

 

Meniurile de tip pachet alimentar se vor livra conform cerințelor prevăzute în anexele la 

Ordinul ministrului sănătății publice nr. 1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor 

nerecomandate preșcolarilor și școlarilor și a principiilor care stau la baza unei alimentații sănătoase 

pentru copii şi adolescenti și al prevederilor cuprinse în H.G. nr. 928/2023 pentru aprobarea 

Normelor metodologice de aplicare a prevederilor Ordonanței de urgenţă a Guvernului nr. 42/2024 

privind aprobarea continuării Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru 

preșcolarii şi elevii din 450 de unităţi de învăţământ preuniversitar de stat. 

Unitățile care produc, prepara, transporta şi distribuie alimente în cadrul acestui program 

sunt supuse controalelor sanitar-veterinare şi pentru siguranța alimentelor oficiale, efectuate de către 

personalul de specialitate din cadrul direcțiilor sanitar-veterinare şi pentru siguranța alimentelor 

județene, respectiv a municipiului București, în conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) 

2017/625 al Parlamentului European şi al Consiliului din 15 martie 2017 privind controalele 

oficiale şi alte activităţi oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislației privind alimentele şi 

furajele, a normelor privind sănătatea şi bunăstarea animalelor, sănătatea plantelor şi produsele de 

protecție a plantelor, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 999/2001, (CE) nr. 396/2005, (CE) 

nr. 1.069/2009, (CE) nr. 1.107/2009, (UE) nr. 1.151/2012, (UE) nr. 652/2014, (UE) 2016/429 şi 

(UE) 2016/2.031 ale Parlamentului European şi ale Consiliului, a Regulamentelor (CE) nr. 1/2005 

şi (CE) nr. 1.099/2009 ale Consiliului şi a Directivelor 98/58/CE, 1999/74/CE, 2007/43/CE, 

2008/119/CE şi 2008/120/CE ale Consiliului şi de abrogare a Regulamentelor (CE) nr. 854/2004 şi 

(CE) nr. 882/2004 ale Parlamentului European şi ale Consiliului, precum şi a Directivelor 

89/608/CEE, 89/662/CEE, 90/425/CEE, 91/496/CEE, 96/23/CE, 96/93/CE şi 97/78/CE ale 

Consiliului şi a Deciziei 92/438/CEE a Consiliului (Regulamentul privind controalele oficiale). 

 

 

Normele minime obligatorii care trebuie respectate în furnizarea pachetului alimentar 

pentru preșcolari și elevi 

 

1. Nu se adaugă aditivi alimentari, conservanţi sau orice alt tip de potenţiatori de arome şi 

gust în cazul mâncărurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unităţilor de învăţământ 

sau la nivelul unităţilor de tip catering şi care urmează a fi servite preşcolarilor şi elevilor; de 

asemenea, produsele de origine animală sau nonanimală din care se prepară aceste mâncăruri 

trebuie să respecte legislaţia în vigoare privind aditivii permişi a fi adăugaţi în alimente. 

    2. Ceapa pregătită în prima fază a etapei de gătire nu se prăjeşte, ci se înăbuşă cu apă. 

    3. Sarea iodată utilizată trebuie să respecte legislaţia în vigoare privind aditivii permişi a 

fi adăugaţi în alimente. 

    4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeaşi grupă la felurile de mâncare servite, de 

exemplu, la masa de prânz nu se vor servi felul 1 şi felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca, 

de exemplu, supa cu găluşti şi friptura cu garnitură din paste făinoase, ci din legume. 

    5. Nu se vor permite mâncărurile precum tocături prăjite. Ouăle se recomandă a fi servite 

ca omletă la cuptor. 

    6. Se recomandă îmbogăţirea raţiei în vitamine şi săruri minerale prin folosire de salate 

din crudităţi şi adăugare de legume - frunze în supe şi ciorbe. 

    7. Interdicţia folosirii cremelor cu ouă şi frişcă, a maionezelor, indiferent de anotimp, 

precum şi a ouălor fierte, nesecţionate după fierbere. 

    8. Mâncarea livrată trebuie gătită în dimineaţa zilei în care se serveşte, păstrându-se în 

condiţii sanitar - veterinare şi pentru siguranţa alimentelor, precum şi în condiţii igienico - sanitare 

şi la temperaturi corespunzătoare, conform legislaţiei în vigoare. 

    9. Unităţile de învăţământ în care se desfăşoară Programul au obligativitatea de a păstra, 

în condiţii de temperatură corespunzătoare, timp de 48 de ore, probe din alimentele servite copiilor. 
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NOTĂ: 

 

    Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului Naţional de Sănătate 

Publică: 

 

23. sandvici cu unt, şuncă, caşcaval şi legume - roşii, castravete, salată; 

24. sandvici cu piept de pui la grătar sau pulpă de pui dezosată la grătar cu legume crude - 

gogoşar, varză, morcov. 

 

Meniul zilnic va conține în mod obligatoriu desert sau un fruct. 

Meniurile astfel alcătuite se vor realiza în conformitate cu legislația în vigoare privind o 

alimentație sănătoasă, incluzând alimentele cuprinse în cadrul acestor reglementări, cu respectarea 

limitelor privind cantitățile și conținutul acestora; 

De asemenea se va ține cont și de alimentele de sezon pentru a se asigura un aport alimentar 

ce va conține necesarul zilnic de calorii, substanțe nutritive și elemente minerale pentru copii și 

adolescenți. 

 

 

    Specificaţii tehnice: 

    1. Caracteristici generale 

    Se vor furniza: 

b) pachet alimentar: produse de panificaţie din făină integrală - pâine feliată sau 

batoane/chifle - 80 g - maximum 50% din greutatea totală a pachetului, produse din carne şi/sau 

brânzeturi/derivate din lapte 40 g - minimum 25% din greutatea totală a pachetului şi legume - roşii, 

castraveţi, salată sau alte produse similare - 40 g - maximum 25% din greutatea totală a pachetului. 

La acestea se va adăuga un fruct. 

 

    1.1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unităţi autorizate/înregistrate sanitar - 

veterinar şi pentru siguranţa alimentelor şi sunt păstrate până la servire, dacă hrana nu este servită 

într-un interval de 60 de minute de la livrare, în unităţile de învăţământ preuniversitar, în condiţii 

igienico - sanitare şi de siguranţa alimentelor, potrivit prevederilor legislaţiei în vigoare. 

    1.2. În situaţia desfăşurării cursurilor prin intermediul tehnologiei şi al internetului sau a 

şcolarizării elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate şi distribuite zilnic elevilor care 

nu participă la cursuri în unitatea de învăţământ, conform deciziei la nivel local şi cu respectarea 

prevederilor legale în vigoare. 

    1.3. Ofertanţii trebuie să introducă o defalcare a costurilor, per porţie, pe următoarele 

categorii: 

a) contractele de furnizare: valoare produse şi servicii de transport; 

 

    2. Evidenţa cantităţilor solicitate, distribuite şi consumate 

    2.1. Fiecare unitate de învăţământ beneficiară a PNMS va ţine evidenţa cantităţii de 

produse consumate, menţionând categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per porţie, 

numărul de porţii şi numărul de zile de şcoală, precum şi evidenţa numărului de copii. 

    2.2. Furnizorul/Prestatorul autorizat/înregistrat şi unităţile înregistrate/autorizate sanitar - 

veterinar şi pentru siguranţa alimentelor vor păstra şi vor prezenta organismelor de control 

competente documentele comerciale şi tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum şi 

documentele care să ateste calitatea şi siguranţa acestora, după caz; unităţile de învăţământ au 

obligaţia de a păstra avizele de expediţie aferente fiecărei distribuţii. 

    2.3. Lunar, autoritatea contractantă va realiza centralizarea cantităţii de produse 

consumate per categorie de produs, în funcţie de situaţia numărului de copii şcolarizaţi în luna 

precedentă, pe care o va corela cu situaţia existentă la furnizor. Toate părţile implicate în procesul 
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de distribuţie a produselor alimentare menţionate la pct. 1 vor păstra documentele justificative pe o 

perioadă de cel puţin 3 ani, începând de la sfârşitul anului întocmirii acestora. 

    3. Calitatea produselor 

    Produsele alimentare trebuie să respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 

al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu 

modificările şi completările ulterioare. 

    Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranţă la lactoză, gluten sau 

alte probleme de natură medicală - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul 

specialist. Tipul de hrană de regim şi cantitatea necesară se prevăd în anexa la contractul de 

furnizare, fiind specificate pentru fiecare şcoală şi elev. 

Ofertantul va tine seama de urmatoarele exceptii:  

- 2 copii au interdictie la consumul de ou si lactate. 

 

    4. Siguranţă şi perisabilitate microbiologică 

    Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor către unităţile 

şcolare, respectiv elev sau preşcolar, după caz, va fi de: 

a) ziua producerii pentru masa caldă; 

b) 24 de ore de la momentul ambalării pentru sandviciuri. 

 

    În situaţia în care hrana nu este servită într-un interval de 60 de minute de la livrare, 

produsele alimentare sunt păstrate, până la servire, în spaţii amenajate, în care sunt asigurate 

condiţiile de manipulare şi depozitare indicate de producător, în conformitate cu prevederile legale 

în vigoare privind igiena şi siguranţa produselor alimentare, condiţii care să poată fi monitorizate şi 

controlate. 

    Pentru depozitare în şcoli se vor folosi spaţii special amenajate pentru păstrarea 

produselor alimentare în condiţii de siguranţă a alimentelor prevăzute de legislaţia în vigoare, 

asigurate de către beneficiar - unitatea de învăţământ. 

    Produsele alimentare vor fi păstrate până la servire în condiţiile indicate de producător, cu 

respectarea prevederilor legale în vigoare. 

    5. Condiţii pentru transport şi distribuţie 

    Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor către unităţile şcolare, respectiv 

elev sau preşcolar, după caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/înregistrate sanitar - 

veterinar şi pentru siguranţa alimentelor, potrivit prevederilor legislaţiei în vigoare. 

    6. Metode de testare şi control 

    Produsele alimentare se analizează doar în laboratoare autorizate sanitar - veterinar şi 

pentru siguranţa alimentelor care au metodele de analiză acreditate. 

    7. Persoanele angajate în producerea, manipularea şi distribuţia produselor alimentare 

sunt obligate să deţină certificat de absolvire a unui curs de Noţiuni fundamentale de igienă sau 

echivalent, conform Ordinului ministrului sănătăţii şi al ministrului educaţiei nr. 2.209/4.469/2022 

privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea şi certificarea instruirii profesionale a 

personalului privind însuşirea noţiunilor fundamentale de igienă, cu modificările şi completările 

ulterioare, şi fişă de aptitudini specifice activităţii desfăşurate sau echivalent, conform Hotărârii 

Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sănătăţii lucrătorilor, cu modificările şi completările 

ulterioare. 

    8. Ambalare, etichetare, marcare 

    Produsele alimentare preambalate trebuie să prezinte înscris prin etichetare următorul 

element: 

 

"PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT". 

 

    În cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definiţiei "produs alimentar 

preambalat" trebuie îndeplinite următoarele cerinţe: 
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a) pentru cele distribuite de unităţile de alimentaţie publică se va indica la livrare, printr-un 

document scris care însoţeşte produsele: denumirea produsului, substanţe care provoacă alergii sau 

intoleranţe, o menţiune privind lotul, respectiv data producerii şi sintagma "PRODUS DISTRIBUIT 

GRATUIT"; 

b) pentru cele preparate în regim propriu, respectiv pachet alimentar, lista meniului va fi 

afişată la loc vizibil şi va conţine denumirea produsului, ingredientele componente şi substanţele 

care provoacă alergii sau intoleranţe. 

 

 

CAPITOLUL III - CERINȚE PRIVIND PRESTAREA SERVICIILOR DE CATERING 

  3.1. Motive de excludere: 

Ofertanţii nu trebuie să se regăsească în situațiile prevăzute la art. 164, 165 şi 167 din Legea 

98/2016 privind achizițiile publice cu modificările și completările ulterioare. 

  3.2. Capacitatea de exercitare a activității profesionale 

      Ofertanţii vor prezenta documente de calificare din care să reiasă existenţa unei forme de 

înregistrare a firmei în condiţiile legii din ţară de rezidenţa, să reiasă că operatorul economic este 

legal constituit, că nu se afla în nici una dintre situaţiile de anulare a constituirii, precum şi faptul că 

are capacitatea profesională de a realiza activităţile care fac obiectul contractului. 

Ofertantul clasat pe locul I va prezenta Certificat constatator emis de ONRC de pe lângă Tribunalul 

Teritorial din care să rezulte adresa actuală şi obiectul de activitate al societăţii. Obiectul 

contractului trebuie să aibă corespondent în codul CAEN din certificatul constatator emis de ONRC 

(principal sau secundar). Informaţiile cuprinse în documentul justificativ trebuie să fie valabile/reale 

la momentul prezentării. 

Ofertanţii străini vor prezenta documente echivalente în ţara de rezidenţa. 

  3.3. Capacitatea tehnică și profesională 

           Prestatorul trebuie să aibă capacitatea de a livra hrana - numărul de porții 

zilnice/săptămânale la ora solicitată şi mijloacele de transport necesare corespunzător dotate. 

 

  3.4. Modul de prezentare a ofertei 

  Oferta pentru atribuirea contractului de achiziţie include obligatoriu cele două 

componente ale sale: propunerea tehnică şi propunerea financiară, care vor fi elaborate conform 

prezentului caiet de sarcini. 

  În cazul în care oferta nu respecta cerinţele prevăzute în documentaţia de atribuire, 

comisia de evaluare are dreptul de o respinge. 

  Pentru pregătirea şi transmiterea ofertei, ofertantul are obligaţia de a examina toate 

documentele aferente documentaţie de atribuire. 

  Perioada de valabilitate a ofertei este de 45 zile. 

  Limbă de redactare a ofertei: limba romană. 

 

 3.4.1. Cerințe pentru Propunerea tehnică  

 Prezentarea propunerii tehnice. Ofertarea de produse cu caracteristici tehnice inferioare, 

neconforme cu cele prevăzute în caietul de sarcini atrage descalificarea ofertantului. Este 

obligatorie întocmirea propunerii tehnice astfel încât, în procesul de evaluare, informaţiile din 

propunerea tehnică să permită identificarea facilă a corespondentei tehnice din Caietul de sarcini.  

 Propunerea tehnică se va redacta în limba romana, va fi semnată, stampilata de reprezentant 

legal sau împuternicit şi va avea un caracter ferm şi obligatoriu din punct de vedere al conţinutului 

pe toată perioada de valabilitate stabilită de autoritatea contractantă.  

 Propunerea tehnică, va fi însoţită de următoarele:  

 - Declaraţie de respectare a condiţiilor de mediu, social şi cu privire la relaţiile de muncă 

pentru personalul propriu, datata şi semnată de reprezentantul legal/împuternicit - inclusă în cadrul 

documentului “Formulare” – aferente documentaţiei de atribuire. 
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 - Contract de achiziţie din documentaţia de atribuire – inclus în cadrul documentului 

“Formulare”. Contractul de achiziţie va fi însuşit prin semnare şi stampilare de către reprezentantul 

legat/împuternicit, indicând faptul că ofertantul l-a citit, înţeles şi acceptat pe deplin.  

 În cazul în care pe parcursul îndeplinirii contractului de achiziţii se constată faptul că 

anumite elemente ale propunerii tehnice sunt inferioare sau nu corespund cerinţelor prevăzute de 

caietul de sarcini, prevalează prevederile caietului de sarcini. 

 - Demonstrarea capacitaţii tehnice şi/sau profesionale de a produce zilnic aprox 284 porţii.  

 - Informaţii privind mijloacele de transport, dotările, autorizarea, capacitatea acestora, care 

să probeze capacitatea ofertantului de a asigura livrare zilnică de hrană, cu respectarea normelor de 

igiena sanitar-veterinara. Se va face o prezentare a modalității de livrare, termenul de livrare de la 

data primirii comenzii, modul de respectare a legislației sanitar-veterinare, modul de organizare și 

de alocare a resurselor disponibile;  

 - Informaţii privind asumarea condiţiilor şi termenelor de livrare: termen de solicitare a 

comenzii; loc de livrare;  

 Lipsa propunerii tehnice va duce la excluderea operatorului economic din procedură.  

  Pachet alimentar se distribuie sub formă ambalată, cu respectarea prevederilor legale 

referitoare la condițiile sanitar-veterinare și pentru siguranța alimentelor. 

Valoarea totală a ofertei nu trebuie să depășească valoarea totală estimată a contractului de 

achiziție publică, respectiv 207.796,35 lei fara TVA. 

Propunerea financiară trebuie să fie corelată cu elementele propunerii tehnice şi respectiv cu 

Cerinţele specificate în prezentul Caiet de sarcini. Propunerea financiară se completează conform 

“Formularului de oferta” inclus în cadrul documentului “Formulare” – aferente documentaţiei de 

atribuire. Preţul ofertat în cadrul propunerii financiare va include toate cheltuielile legate de 

prestarea serviciilor. 

 

 3.4.2. Cerințe pentru Propunerea financiară  

Oferta financiară se compune din prețul unitar ofertat de fiecare operator economic x 

cantitatea maximă aferentă contractului. 

Ofertantul va elabora propunerea financiară astfel încât acesta să furnizeze toate informaţiile 

solicitate cu privire la preţ precum şi la alte condiţii financiare şi comerciale legate de obiectul 

contractului de achiziţie publică. 

Valoarea ofertei, fără TVA, care va face obiectul comparării preţului ofertei, reprezintă total 

valoare oferta fără TVA, comunicata prin anunţul de participare. 

În cazul în care preţul fără TVA, inclus în propunerea financiară, depăşeşte valoarea 

estimată comunicata prin anunţul de participare, oferta este considerată inacceptabilă. 

 

Denumire 
Cantitate (număr 

meniuri) 
Preț /UM 

Valoare fără 

TVA 

TVA 

(diferențiat) 
Valoare cu TVA 

0 1 2 3  

(1x2) 

4 

(3x %TVA) 

5  

(3+4) 

Materie 

primă/produse 

alimentare 

     

Preparare      

Transport      

TOTAL    
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Notă: 

- Propunerea financiară/preţul din propunerea financiară va fi exprimat în lei, fără TVA, cu două 

zecimale; 

- În cazul în care oferta nu respecta cerinţele prevăzute în documentaţia de atribuire, comisia de 

Evaluare are dreptul de a o respinge; 

- Autoritatea/entitatea contractantă va stabili oferta câştigătoare pe baza criteriului de atribuire 

stabilit – “cel mai bun raport calitate-preţ"; 

- În condiţiile în care ofertantul respectiv îndeplineşte criteriile de calificare solicitate. Evaluarea şi 

atribuirea contractului se fac la nivelul obiectului procedurii de achiziţie; 

- Propunerea/oferta financiară are caracter ferm şi obligatoriu din punctul de vedere al conţinutului 

pe toată durata de valabilitate. 

- Preţul este ferm şi obligatoriu pe toată perioada de derulare a contractului. 

 

Valoarea ofertei conține toate cheltuielile legate de achiziționare produse, transport, 

ambalare, livrare, distribuţie etc. 

Se vor prezenta: 

1. Declarație pe propria răspundere privind neîncadrarea în art. 164, 165 și 167 din Legea nr. 

98/2016 privind achizițiile publice; 

2. Declarația pe propria răspundere cu privire la conflictul de interese definit de art. 59 și 60 

din Legea nr.98/2016 privind achizițiile publice; 

3. Actul constitutiv; 

4. Certificat de atestare fiscală eliberat de organul de administrare fiscală al administrației 

teritoriale de pe raza căreia operatorul economic are sediul social privind plata la bugetul local - 

formulare tip emise de organismele competente, din care să reiasă că nu are datorii restante la 

momentul depunerii acestora; 

5. Autorizația de funcționare a firmei, emisă de organele competente valabilă la data depunerii 

ofertei; 

6. Certificatul constatator emis de Oficiul Registrului Comerțului, în termen de valabilitate; 

7. Dovada autorizării/înregistrării sanitar-veterinare a unităților din care se livrează pachet 

alimentar; 

8. Dovada autorizării/înregistrării sanitar-veterinare a mijloacelor auto speciale cu care se 

efectuează transportul mâncării către unitățile școlare. 

9. Lista cu personalul angajat/ colaborări, în vederea realizării produselor solicitate (bucătari, 

şoferi, etc) şi/sau raport REGES cu salariaţii activi; 

10. Certificat de absolvire a unui curs de Noţiuni fundamentale de igienă, conform Ordinului 

ministrului sănătăţii şi al ministrului educaţiei nr. 2209/4469/2022 privind aprobarea 

Metodologiei pentru organizarea și calificarea instruirii profesionale a personalului privind 

însuşirea noţiunilor fundamentale de igienă, în copie simplă, certificată „conform cu originalul" 

- pentru personalul angajat în prestarea serviciilor care fac obiectul contractului; 

11. Fişa de aptitudini specifice activităţii desfăşurate sau echivalent ( ex: adeverinţe), conform 

Hotărârii Guvernului m. 355/2007 privind supravegherea sănătăţii lucrătorilor, cu 

modificările şi completările ulterioare, în copie simplă, certificată „conform cu originalul" - 

pentru personalul angajat în prestarea serviciilor care fac obiectul contractului; 

12. Ofertantul va prezenta Certificat de bucătar emis de o entitate acreditată de către Ministerul 

Muncii pentru persoanele care vor prepara mâncarea, în copie simplă, certificată „conform 

cu originalul"; 

 

Evaluarea ofertelor: 

Criteriul de atribuire este "cel mai bun raport calitate-pret" 

Având în vedere prevederile art.3 alin. (5) din OUG nr. 105/2022, criteriul privind cel mai 

bun raport calitate-pret se aplică pentru acele oferte care aloca cel puțin 40% din suma disponibilă 

per beneficiar pentru achiziția materiei prime. 
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Factorii de evaluare folosiți de Autoritatea Constractantă pentru alegerea ofertei cu cel mai 

bun raport calitate-preț sunt următorii: 

1. Prețul ofertei 

Punctaj maxim 40 puncte 

Algoritm de calcul: 

Punctajul se acordă astfel: 

A) pentru cel mai scăzut dintre prețuri se acordă punctajul maxim alocat; 

B) pentru celelalte prețuri ofertate punctajul P (n) se calculează proprorțional, astfel: P (n) = 

(Prețul minim ofertat/P (n)) * punctajul maxim alocat 

Nu se acceptă oferte la care costul cu materia primă se situează sub pragul de 40% din 

valoarea totală cu TVA ofertată. 

 

 

2. Ponderea materiei prime din preţul total /porţie - Componenta tehnică-pondere 

50%. 

Punctaj maxim 50 puncte 

 

Punctajul se acordă astfel:  

Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie (Mpmaxim), se 

acordă punctajul maxim alocat factorului de evaluare, respectiv 50 puncte;  

Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din pretul total/portie, punctajul Pmpn se 

calculează astfel: Pmpn= (MPn/Mpmaxim) x 50, unde:  

Pmpn - punctajul acordat nivelului ponderii materiei prime din pretul total/portie, oferta(n); 

MPn - nivelul ponderii materiei prime din pretul total ofertă (n);  

MPmaxim - nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/portie.  

Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total/portie este de 40%.  

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie egal cu nivelul minim de 40% 

nu se acorda punctaj. 

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din preţul total/portie mai mic decât nivelul minim 

indicat ( 40% ), oferta va fi considerată necorespunzătoare din punct de vedere tehnic, urmând a fi 

declarată neconformă şi respinsă.  

Factorul de evaluare Ponderea materiei prime din preţul total/porţie va fi exprimat cu maxim 

două zecimale. 

 

3. Cea mai scurtă distanţă de la locul de producţie până la locul de consum Componenta 

tehnică-pondere 10%. 

Punctaj maxim 10 puncte. 

 

Pentru cea mai scurtă distanţă de la locul de producţie până la locul de consum se va acorda 

punctajul maxim 10 p.  

Pentru celelalte distanţe punctajul Dn se calculează proporţional, astfel:  

Dn= (Distanţa minim ofertată/Distanţa n) x 10  

Distanţa se calculează luând în considerare cea mai scurtă distanţă din punct de vedere 

rutier: (www.distanta.ro)  
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Este declarată câştigătoare oferta care întruneşte cel mai mare punctaj, exprimat cu maxim 

două zecimale, în urma aplicării criteriului de atribuire "cel mai bun raport calitate-preţ".  

Punclajul pentru fiecare ofertă se va calcula prin însumarea punctajelor pentru fiecare factor 

de evaluare.  

Precizări suplimentare cu privire la determinarea ofertei câştigătoare:  

Clasamentul pe baza căruia se stabileşte oferta câştigătoare se întocmeşte în ordinea 

descrescătoare a punctajelor, oferta câştigătoare fiind cea de pe primul loc, respectiv cea cu cel mai 

mare punctaj în urma aplicării criteriului de atribuire.  

În situaţia în care, după aplicarea algoritmului de calcul, punctajul rezultat al ofertelor ( 

clasate pe primul loc) este egal, departajarea se va face având în vedere punctajul obţinut la factorii 

de evaluare în ordinea descrescătoare a ponderilor acestora.  

În situaţia în care egalitatea se menţine, autoritatea contractanta va solicita ofertanţilor 

respectivi o nouă propunere financiară, caz în care contractul va fi atribuit ofertantului a cărui nouă 

propunere finciară are preţul cel mai scăzut. 

Preţul ofertei este ferm. 

Oferta declarată câştigătoare conform criteriului de atribuire stabilit trebuie să îndeplinească 

Toate specificaţiile tehnice minime obligatorii, aşa cum au fost acestea stabilite în caietul de sarcini. 

Operatorii economici pot fi excluşi din procedura de achiziţii publice/pot fi urmăriţi în 

justiţie în temeiul legislaţiei naţionale în cazuri grave de declaraţii false atunci când au completat 

documente de calificare referitor la informaţiile furnizate privind absenta motivelor de excludere, 

îndeplinirea criteriilor de calificare sau a factorilor de evaluare şi/sau nu au fost în măsură să 

prezinte documentele justificative. 

Orice operator economic interesat are dreptul de a solicita clarificări privind documentaţia de 

atribuire, în termenul stabilit prin anunţul de participare. 

Răspunsurile la solicitările de clarificări vor fi depuse la sediul autorităţii Contractante şi vor fi 

transmise cu cel puţin 3 zile înainte de termenul stabilit pentru depunerea ofertelor. 

 

Notă: 

În cazul ofertelor cu punctaj egal, se va lua în considerare ofertă cu cel mai mare punctaj 

obținut la procentul privind costul cu materiile prime, dacă și în acest caz nu se poate departaja 

oferta câștigătoare, datorată egalității de costuri, se va solicita depunerea unei noi oferte financiare 

operatorilor economici aflați în aceeași situație, într-un termen de maxim 24 ore de la comunicare. 

 

Ofertă care va fi declarată câștigătoare, trebuie să îndeplinească în totalitate cerințele din 

documentația de atribuire. 

 

3.5. Cerințe specifice privind alimentele: 

Porțiile vor fi pregătite și preparate de către contractant în cantitățile și conținutul caloric 

stabilit prin normele de hrană prevăzute de legislația în vigoare și cu respectarea Ordinului nr. 

1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate preșcolarilor și școlarilor și a 

principiilor care stau la baza unei alimentații sănătoase pentru copii și adolescenți, Legea nr. 

123/2008 pentru o alimentație sănătoasă în unitățile de învățământ preuniversitar, alte reglementări 

specifice privind siguranța alimentelor. 

Toate produsele vor respecta prevederile legale în vigoare privind siguranța alimentelor: 

- proteine (carne, brânză, lapte, ouă și proteine vegetale); 

- lipide (grăsimi); - glucide (dulciuri, fructe, cereale, legume). 

Mâncărurile nu vor conține substanțe conservante și coloranţi artificiali și în elaborarea lor 

se va evita pe cât posibil folosirea oricăror factori alergogeni. Ofertantul trebuie să asigure 

prepararea hranei din produse agroalimentare de calitate, însoţite obligatoriu de certificate de 

calitate şi sanitar veterinare. Ofertantul trebuie să asigure condițiile igienico-sanitare prevăzute de 

actele normative în vigoare privind depozitarea şi păstrarea produselor agroalimentare, respectiv 

pentru distribuția hranei. 
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Ofertantul va tine seama de urmatoarele exceptii:  

- 2 copii au interdictie la consumul de ou si lactate. 

 

 3.6. Cerințe privind transportul: 

Transportul hranei se va face de către contractant, cu mijloacele de transport proprii, 

autorizate sanitar-veterinar pentru transportul hranei, de către organele competente. 

Contractantului îi revine sarcina de a ambala hrana transporatata astfel încât aceasta să facă 

față, fără limitare, la condițiile din timpul transportului, astfel încât să ajungă în bună stare la 

destinația finală. 

De asemenea se vor respecta următoarele: 

Hrana va fi împachetata, manipulată, şi transportata astfel încât să fie protejată împotriva 

oricăror contaminări probabile ce va face alimentele improprii consumului uman, periclitării 

sănătăţii sau contaminării în aşa mod încât nu se vor putea consuma în acea stare. 

În particular, alimentele trebuie amplasate şi/sau protejate astfel încât să se minimalizeze 

riscul contaminării. 

Mijloacele de transport şi containerele de transport (dulapuri calde/frigorifice), trebuie 

menținute curate pentru a preveni contaminarea alimentelor. 

3.7. Cerințe privind igiena personalului: 

Fiecare persoană care lucrează în zona de manipulare a alimentelor trebuie să mențină un 

grad ridicat de curățenie personală şi trebuie să poarte îmbrăcăminte adecvată, curata. 

Prestatorul care lucrează la prepararea hranei are obligația de a efectua controalele medicale 

(analizele medicale) ale angajaţilor conform legislației în vigoare. 

Persoanele angajate în producerea, manipularea și distribuția produselor alimentare sunt 

obligate să dețină certificat de absolvire a unui curs de Noțiuni fundamentale de igiena sau 

echivalent, conform Ordinului ministrului sănătăţii şi al ministrului educației, cercetării şi 

tineretului nr. 1.225/5.031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea şi certificarea 

instruirii profesionale a personalului privind însuşirea noțiunilor fundamentale de igienă, cu 

modificările şi completările ulterioare, şi fisa de aptitudini specifice activităţii desfășurate sau 

echivalent, conform Hotărârii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sănătăţii lucrătorilor, 

cu modificările şi completările ulterioare. 

 

CAPITOLUL IV - ALTE CONDIȚII MINIME IMPUSE DE AUTORITATEA 

CONTRACTANTĂ 

Ofertantul trebuie să-şi asume întreaga responsabilitate pentru prestarea serviciilor de 

preparare şi distribuire a hranei. Totodată, este răspunzător atât de siguranța tuturor operațiunilor şi 

metodelor de prestare utilizate, cât şi de calificarea personalului folosit pe toată durata contractului. 

Dacă vreunul din produsele livrate nu corespunde specificaţilor tehnice din prezentul Caiet 

de Sarcini, achizitorul are dreptul să îl respingă, iar Prestatorul are obligația, fără a modifica prețul, 

de a înlocui produsele refuzate şi de a face toate modificările necesare pentru ca, pe viitor, 

produsele să corespundă din punct de vedere calitativ. 

În cazul în care vor constata abateri care pot conduce la consecințe grave pentru starea de 

sănătate a beneficiarilor, personalul de specialitate al beneficiarului va avea dreptul să sisteze 

distribuirea hranei, iar prestatorul va fi obligat să înlocuiască alimentele sau hrana în cauză cu alta 

corespunzătoare, fără a pretinde plăţi suplimentare pentru aceasta, în termen de maxim 2 (două) ore 

de la primirea notificării. Dacă deficientele constatate nu sunt remediate în termenul stabilit, se va 

declansa procedura de reziliere a contractului cu toate consecințele ce decurg din acestea. Cantităţile 

constate lipsa în urma verificărilor efectuate vor fi acoperite în cel mai scurt timp. 

 

CAPITOLUL V - RECEPȚIA SERVICIILOR 

La efectuarea recepției: 

Recepția hranei se va realiza zilnic de către achizitor prin persoanele desemnate de către 

acesta. 
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Procesul verbal de recepție va avea anexat centralizatorul cu numărul de porţii livrate zilnic 

în care se va preciza meniul din ziua respectivă. 

Prestatorul trebuie să permită exercitarea controlului efectuat de către reprezentanţii 

beneficiarului în ceea ce privește modul de depozitare a alimentelor, prepararea hranei, etc. Toate 

controalele vor fi efectuate în prezenţa reprezentanţilor prestatorului. 

 

5.1. Condiții de livrare: 

Livrarea trebuie să fie însoţită de următoarele documente: 

- aviz de însoţire a mărfii; 

- procesul verbal de recepție a hranei; 

- certificat de calitatea sau declarație de conformitate. 

 

 

CAPITOLUL VI - CONDIȚII DE FACTURARE ŞI PLATA 

Facturarea serviciilor prestate se va face o dată pe lună în baza avizelor şi proceselor verbale 

de recepție. Facturile vor reflecta cantităţile recepționate efectiv de autoritatea contractantă 

confirmate prin procesele verbale de recepție. Plata facturilor se va face în termen de 30 de zile de 

la data înregistrării la beneficiar. 

Plata se va face din bugetul alocat, fără ca achizitorul să fie obligat să facă plata din bugetul 

propriu. 

 

6.1. Condiții minime de calitate 

Contractantul va răspunde pentru calitatea serviciilor prestate în condițiile legislației în 

vigoare în România; 

 

6.2. Dispoziții finale 

Contractul se reziliază de drept fără plată unor daune materiale (bănești), în situația în care: 

- comisia de recepție constituită la nivelul Școlii Gimnaziale Sugag, consemnează întârzieri 

nejustificate şi repetate a livrărilor. În sensul prezentului Caiet de sarcini, întârzieri acceptabile 

constituie întârzieri nu mai mari de 15 minute, dar nu mai mult de o dată la 30 zile. 

- au loc întreruperi nejustificate ale prestării de servicii de către contractant; 

- se livrează produse neconforme; 

 

Obligativitatea asigurării activităţilor şi serviciilor în regim de continuitate 

Contractantul are obligația de a presta serviciile contractate în aşa fel încât, prin acțiunile 

sale să nu producă nemulțumiri în rândul beneficiarilor finali; 

Contractantul are obligația de a presta serviciile astfel încât să deranjeze cât mai puțin 

activitatea normală în instituțiile beneficiarului; 

Contractantul are obligația de a lua toate măsurile pentru evitarea oricărui fel de accident, 

epidemie sau alte asemenea; 

Autoritatea Contractantă nu va fi responsabilă pentru nici un fel de daune interese 

compensaţii plătibile prin lege, în privința sau ca urmare a unui accident ori prejudiciu adus oricărei 

persoane fizice sau juridice; 

Prestatorul (ofertantul câștigător) va trata toate documentele, datele şi informațiile cu care va 

intra în contact sau pe care le va accesa, ca având caracter personal şi confidențial şi se va conforma 

în consecința tuturor legilor, normelor şi reglementarilor în vigoare din România. Excepție vor face 

documentele din cadrul prezentului dosar de achiziție publică, aşa cum este definit de prevederile 

Legii 98/2016, cu modificările şi completările ulterioare. 

De asemenea, cu excepția cazului în care este necesar ca Prestatorul (ofertantul câștigător) să 

dezvăluie anumite informaţii în scopul executării contractului sau în cazul în care documentele 

menționate mai sus au caracter de informație de interes public, Prestatorul (ofertantul câștigător) nu 

va publică sau dezvălui nici o informație fără acordul prealabil scris al Autorității Contractante. În 

caz de dezacord, primează decizia Autorității Contractante. 
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Oricare dintre documentele şi informațiile emise sau acumulate prin executarea acestui 

contract trebuie să respecte regimul specific proiectelor cu finanțare nerambursabilă în ceea ce 

privește accesibilitatea, disponibilitatea şi păstrarea. 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 
 

 

 


